llo Bianco

Primi Piatti NS
Pasta
Salsa Pasta "
\
— U= — ———  J)XR#
Pasta sause Pasta
Specialitd
NAFEFRE) (CF Ty IDAAIA—Z AIGYFA— =
Verdure di stsgione e pancetta Spagh.ethm
Seasonal vegetables and pancetta 5min
¥1,300 (#HAl)
TSET—4 Z2I\GYF o
Arrabiata Spaghetti
EEFERNE BT DY —R FEOBFBERYY TET | émin
peperoni salsa di pomodoro
Red pepper and tomato sauce
¥900 (#iB1) S —
Thz+1—=
Bucatini
57 3 N
o7 OTAIRY S 8min
Quattro formaggi
4TEEDF—X
Quattro formaggi ltaliani
Four cheesees J2wl)
¥1,400 (BiAl) Fusill
10min
DT oFv—LDAILRF—S
Carbonara
D7>Fv—L, 83330, B, JULEZv—J - LySv—J /\0\/;“7\
guanciale,pepe nero,uova e Parmigiano-Reggiano PBRAIG
guanciale,black pepper,eggs and Parmigiano-Reggiano 10min
¥1,500 (HiB)
Lo < DBRARSI—Y—2R P
Ragu bolognese / ) \
HRIRE, BRER, KO hIPY-X Liriguirie
La carni macinata,soffritto,vino rosso e salsa di pomodoro 1Tmin
chopped beef soffritto,red wine and fomato sauce
¥1,700 (BB

BPFHD)RFZHEBLLEND TN
Buon appetitol!!

Risotto del giorno

Today's Risotto

ZIKE D IJ \J\ W |\ s Per favore chieda a noil / ne—

TT7oFrv—LEF?
DT >F 0 —L EFRFHTR—COMA. WD BE MOEEET(CL T2~ 34

Circa guanciale : Siricava dalla guancia di un maiale. E lasciato stagionare nel sale ¢
About guanciale : Guanciale makes the cheek meat of pork preserving in salf, and 2 o




